
Menù TerraMenù Terra

Grand Galà Grand Galà 
Di Di 

San S i l vestroSan S i l vestro
Flute di Prosecco con 

Piccola Delicatezza dello Chef

Strudel Caldo ai Profumi del Sottobosco 
Carpaccio di Manzo Marinato ai Tre Pepi

Veli di Cinghiale con Pesto di Rucola
 Perla di Bufala

Risotto ai Profumi del Sottobosco e
Gherigli di Noci Tostate

Agnolotti in Farcia di Brasato con 
Cuori di Carciofo e Crema Dolce di Asiago

Tournedos in Pasta Lievitata  con Salsa al Pepe Verde
Flan di Lenticchia e Zampone del Buon Augurio

Tronchetto in Farcia di Marroni  con 
Vellutata al Caffè

Vini Nobili del Salento
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