
MENU’ (CARNE) 

 

APERITIVO ALCOLICO/ANALCOLICO 

 

ANTIPASTO 

Tortino di radicchio di Treviso con ricotta del pastore e sopressa su fonduta di Asiago 

 

PRIMI 

Risotto con misto bosco e cuore morbido di Asiago 

Maccheroncini al torchio con ragù di vitello bianco e verdurine 

 

SECONDO e CONTORNO 

Guancetta di manzo brasata a bassa temperatura con treccia di purea di patate e rucoletta al balsamico 

 

DESSERT 

Millefoglie con crema pasticciera e scaglie di cioccolato oppure con frutti di bosco 

 

BEVANDE 

acqua naturale e frizzante, vino della casa, caffè 

* * * * * * * * * * * * * * 

MENU’ (VEGETARIANO) 

 

APERITIVO ALCOLICO/ANALCOLICO 

 

ANTIPASTO 

Tortino di radicchio di Treviso con ricotta del pastore su fonduta di Asiago 

 

PRIMI 

Risotto con misto bosco e cuore morbido di Asiago 

Maccheroncini al torchio con ragù di verdurine 

 

SECONDO e CONTORNO 

tagliere di formaggi con patatine al forno e misticanza floreale 

 

DESSERT 

Millefoglie con crema pasticciera e scaglie di cioccolato oppure con frutti di bosco 

 

BEVANDE 

acqua naturale e frizzante, vino della casa, caffè 

* * * * * * * * * * * * * * 

MENU BIMBI  

pasta al pomodoro e ragù 

cotoletta con patatine 



 


